
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

Chef Exécutif Brandon Thordarson 
 

 
Entrées | Starters 

  
SOUPE DU JOUR, inspiration saisonnière     
Soup of the day, seasonally inspired     10 
 

  
SALADE VERTE, vinaigrette au vin rouge     
Green salad, red wine vinaigrette     10 

 
SALADE DE POMMES ET PROSCUITTO     
mesclun, fromage gorgonzola 
Prosciutto and Apple Salad, gorgonzola cheese, fresh greens 15 

 
SALADE DE BETTERAVES, fromage de chèvre,     
noisettes grillées, vinaigrette au xérès vieilli 
Warm Beetroot Salad, goat cheese, 
toasted hazelnuts, aged sherry vinaigrette    13 

 
FRITO MISTO, calmars frits,  
sauce marinara, citron et persil 
‘Frito Misto‘, lightly fried calamari  
marinara sauce, lemon & parsley     15  

       
CARPACCIO DE BŒUF 
salade de champignons, truffes aïoli, potiron   
Beef Carpaccio, mushroom salad, truffle aioli, 
winter squash        18 
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            Plats Principaux | Mains 
 

STROZZAPRETTI BOLOGNESE 
ragoût de bœuf, herbes et parmesan      
Strozzapretti Bolognese, beef brisket 
ragout, herbs & parmesan cheese     20 
 

 
RISOTTO AI FUNGHI  
risotto aux champignons sauvages, pleurotes 
grillés, huile de truffe, fromage mascarpone     
Wild mushroom risotto, grilled king oyster 
mushrooms, truffle oil, mascarpone cheese    18 
 

 
PÉTONCLES GÉANTES & CREVETTES PUTTANESCA 
linguine, câpres, olives, tomates et aglio olio    

 Jumbo scallop & prawn puttanesca, linguine 
noodles, capers, olives & tomato aglio olio    25 

 
JARRET D’AGNEAU BRAISÉ 
polenta crémeuse, ragoût de légumes, 
 réduction d’agneau & vin rouge     
Braised Lamb Shank, creamy polenta, vegetable    
ragout, red wine & lamb reduction     27 
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Plats Principaux | Mains 
 
 
 

FILET DE BŒUF, SAUCE BÉARNAISE AU HOMARD 
accompagnements saisonniers, jus de veau     
Filet of beef, lobster béarnaise sauce, seasonal 
accompaniments & veal jus      40 

 
 

CONFIT DE CANARD, BEURRE AU FOIE GRAS 
courges hivernales et risotto à la sauge 
Duck leg confit, foie gras butter 
winter squash, sage risotto      35 

 
 

POISSON FRAIS DU MARCHÉ 
un plat inspiré par les saisons; choix du jour      
Market Fresh Fish, seasonally inspired dish, 
changing daily                Prix du Marché 
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